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La Garbatella è uno di quei luoghi di Roma che sembrano fatti apposta per accogliere le persone. Nata nei primi anni

Venti del Novecento come borgata-giardino in una sorta di esperimento urbanistico e sociale pensato per restituire

dignità e comunità alle famiglie operaie della capitale, conserva ancora oggi quella vocazione originaria nei suoi cortili

alberati, nei palazzi bassi che si aprono su piazzette silenziose, in una misura umana che il resto della città ha quasi

ovunque perduto. È un quartiere che sa stare insieme, che ha sempre saputo farlo, e che porta scritto nell'architettura

stessa il senso di una socialità autentica.

Non poteva esserci cornice più giusta, allora, per Roma in Bolle. L'evento, in programma per il 14 luglio presso il Pulp

di Piazza Giovanni da Triora 15, nasce con un'idea precisa: raccontare l'Italia attraverso le sue bollicine, che non sono

mai soltanto vino, ma paesaggio, stagione, scelta umana, pazienza. Ogni metodo, ogni territorio, ogni produttore porta

con sé una storia che merita di essere ascoltata con la stessa attenzione con cui si porta il calice alle labbra. E le

bollicine, tra tutti i vini, sono forse quelle che meglio incarnano lo spirito della condivisione: nascono da un processo

lento e complesso, e arrivano a tavola con la leggerezza di chi ha già fatto il lavoro difficile.

L'evento costruito da Adriano Romano, Roberta Marchese Ragona, Luca della Regina, Marco Sargentini e Ivan

Vellucci si articola in due momenti distinti.

MASTERCLASS B to B — su invito APERTURA AL PUBBLICO

Ore 16.00 – 19.00 Ore 19.30 – 23.30

Accreditati HoReCa, giornalisti, comunicatori del vino Ingresso: €20

Nel pomeriggio, dalle 16 alle 19, una sessione riservata agli operatori HoReCa, ai giornalisti e ai comunicatori del

vino: un approfondimento tecnico e culturale su tecniche di spumantizzazione, terroir e identità produttive. Solo su

invito.

Dalle 19.30 e fino alle 23.30 l'evento apre al pubblico degli appassionati, con ingresso a 20€, trasformando la

Garbatella in un piccolo atlante vivente delle eccellenze spumantistiche italiane e internazionali.

«Dietro ogni prodotto c'è una terra da scoprire»

è il filo che tiene insieme questa prima edizione. Una promessa semplice, ma esigente: che ogni calice alzato quella

sera non sia solo un gesto conviviale, ma un atto di conoscenza. La Garbatella, con la sua storia di comunità e

accoglienza, non potrebbe fare da sfondo migliore.

PULP

Piazza Giovanni da Triora, 15

Garbatella – Roma
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«Perché dietro ogni prodotto
c'è una terra da scoprire.»
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